
04179000

Résiste à la chaleur (+250°C)
Laver à la main avec de l’eau chaude et un détergent doux. 
Sécher à l’air libre. 

Gant Top Chef manchettes longues

FT - 062025

Matière : Silicone, Fibres de nylon Couleur : BLANC

Reference 
Mediprotec

Longueur 
(en mm) ± 10 mm

04179000-8/M 380

04179000-9/L 380

04179000-10/XL 380

04179000-11/XXL 380

Règlement UE EPI 2016/425 - Catégorie III - Risques mortels ou dommages irréversibles

EN 388:2016

2777

Apte au contact alimentaire

Fiche Technique

Normalisation
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Système de management certifié

Abrasion 4

Coupure 4

Déchirement 3

Perforation 1

TDM coupure X

EN 407:2004

Inflammabilité 4

Chaleur de contact 2

Chaleur convective 4

Chaleur radiante X

Petites projections métal en fusion X

Importantes projections métal en fusion X

EN 511:2006

Résistance au froid convectif 1

Résistance au froid de contact 1

Imperméabilité du gant à l’eau 1

EN ISO 374-1:2016
+A1:2018 /Type B

KLT

EN ISO 374-5:2016

VIRUS



FT - 042025

• Main adhérisée : très bonne préhension des objets

• Très bonne résistance à l’abrasion

• Présentation sous sachet individuel imprimé

• Confort intérieur

• Facile a nettoyer, imperméable

• Sans BPA, sans latex

EAN 13 M L XL XXL

Sachet individuel 3221170024697 3221170024635 3221170024659 3221170024710

Paquet 3221170024758 3221170024741 3221170024765 3221170024772

Carton 3221170024703 3221170024642 3221170024666 3221170024727

Sachet individuel Paquet Carton Palette

Conditionnement 1 paire 6 sachets indiv. 24 paires
(4 paquets x 6 sachets)

6 cartons 
(3 couches x 2 CC) - 144 paires

Dimensions (cm) N.C N.C 49,5 x 44,5 x 44,5 cm 80 x 120 cm

Durée de validité du produit 5 ans

Origine CHINE

04179000

Code douanier 3926201900

Pour prolonger la vie de vos gants, rincez-les à l’eau claire après chaque utilisation et faites les sécher.

Fiche Technique

Avantages

Secteurs d’uti l isation

Conditionnement

Conditions de stockage et de conservation
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Système de management certifié

- Restauration
- Alimentaire




